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Trocfone Zafiton Safune

e 27 g Schlagcreme

¢ 100 g Mehl (Type 405) e ein paar Tropfen Zitronensaft
e O g Starke

e 5 g Kokosmehl
e 243 TL Backpulver
e %3 gestr. TL Natron

e Y, TL Salz
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Jeuchle Zulalen -

gt/

e 14 g Sonnenblumendl W
e 80 g Zucker

e 75 g Kokosmilch )

e 90 g Vanillejoghurt Mm&

e 6 g Zitronensaft
e etwas Zitronenabrieb
e einige Tropfen Butter-Vanille-Aroma

e 27 g Kokosraspeln



Cuemes und [efealion

Wsfees-Butlencneme
e 280 g vegane Butter M@%&‘Mﬂ

oA

e 225 g veganer Frischkase y
e ca. 80 g Puderzucker 0
e einige EL Kokosmilch

e 30 g feingehackte vegane Milchschokolade
e 45 g feingehackte dunkle Schokolade

e 49 g sehr heilBe Sojacuisine ii

e 24 TL Sonnenblumendl
'a

Scficfoe-Lullencreme
Zufugen: N Q@%@wﬁw

e Kakaopulver \/

e Puderzucker e Kokoschips

7
/ e Streusel
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Alle trockenen Zutaten in eine
Schussel sieben und vermischen.

Alle feuchten Zutaten verrUhren.

Die Schlagcreme mit ein paar Tropfen
Zitronensaft aufschlagen.

Feuchte und trockene Zutaten kurz
verruhren.

Erst die Sahne mit einem
Schneebesen unterrihren, dann die
Kokosraspeln.

Den Teig auf drei 16 cm-Springformen
aufteilen und bei 175 °C etwa 14-15
min backen (Stabchenprobe).

Zusammenfau dev Tenfe

e Auf den untersten Biskuitboden abwechselnd Ringe von heller und dunkler Creme spritzen.

Buillewcreme

Die Butter mehrere Minuten fluffig rihren.

Den Frischkase unterruhren.

Die Creme mit Puderzucker abschmecken und EL-

weise Kokosmilch unterrihren bis zur
gewunschten Fluffigkeit.

Ca. 1/5 der Creme abnehmen und mit Kakaopulver

und Puderzucker abschmecken.

Sefiefes-Janacfre

e Die Schokolade mit sehr heiBer Sojacuisine

verruhren und schmelzen lassen.

e Das Ol unterrtihren.

Den zweiten Biskuitboden darauf legen und wie beschrieben mit Creme bedecken.

Mit dem dritten Biskuitboden bedecken.

Die Torte rundum mit heller Buttercreme einstreichen.

Kuhl stellen.

Die Torte mit Ganache, Buttercreme-Tuffs, Kokoschips und optional Streuseln garnieren.
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